LJUSDALS g KOMMUN

Samhillsserviceforvaltningen

Nir ska man registrera livsmedelsanliggning?
Alla verksambheter, privat eller offentligt, som med eller utan vinstsyfte, bedriver nagon verksamhet som hénger samman
med nagot av stadierna i livsmedelskedjan. Det kan gélla allt ifran tillagning, servering, paketering och/eller forvaring
eller transport av livsmedel. Varje livsmedelsverksamhet ska registrera varje anlaggning (enhet/plats/lokal) dar man be-
driver verksamhet. Om en lokal anvénds av fler 4n en verksamhetsutdvare ska varje utdvare registrera varsin anldggning.

Nir ska man anmaéla dndring?

ANMALAN OM REGISTRERING AV
LIVSMEDELSANLAGGNING

Livsmedelsforetagare ar skyldiga att informera om betydande dndringar i verksamheten eller om verksamheten upphér.
Med betydande dndringar menas till exempel nytt organisationsnummer, ombyggnationer, utdkad verksamhet med mobil
lokal, storre fordndringar i sortiment eller tillverkningssitt, som paverkar vilka krav som stélls pa verksamheten.

1. Anmiilan avser

[] Tillsvidare

Verksamheten beriknas starta (datum):

Verksamheten beriknas starta (datum): Ange sdsong:
[] Tillsvidare sisongsverksamhet

Fréan och med (datum): Till och med (datum):
[] Tidsbegrinsad verksamhet

Fran och med (datum): Ange dndring:
[JAnmilan om #ndring

2. Verksamhetsutovare

Foretagets, foreningens, nimndens namn, personnamn (vid enskild firma)

Organisationsnummer/personnummer

Postadress

Postnummer och ort

Kontaktperson

Telefon

Mobiltelefon

E-postadress
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3. Faktureringsadress (om annan in ovanstiende)
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Namn

Organisationsnummer/personnummer

Postadress

Postnummer och ort

Referensnummer eller dylikt

4. Anliggningen

[] Fast lokal i byggnad [ ] Mobil anl., reg.nr:

[] Talt, marknadsstand [ ] Annat

Lokalens/anldggningens namn

Fastighetsbeteckning

Lokalens/anldggningens besoksadress

Postnummer och ort

Kontaktperson

Telefon Mobiltelefon

E-postadress

Fastighetsdgare

[ ] Kommunalt vatten [] Enskilt vatten*

[] Annat vatten (ex. samfillighet)*

*Enskilt vatten eller annat vatten kan komma att beh6va en separat registrering.

5. Vilken form av verksamhet kommer att bedrivas?

[] Matméklare, importor

[] Restaurang [] Forskola
[] Pizzeria/Gatukok ] Skola
[] Catering [] Aldreboende
[] Café/Konditori [] Fritidshem med beredning/servering
[] Butik med forpackade livsmedel [[] Hemkunskapsundervisning
[] Butik med manuell chark-/ostavdelning [] Gruppbostad
] Butik med kétt/fiskhantering [] Hemtjanst
[] Frukt- och gronsaksbutik [[] Dagverksamhet
[] Kiosk/Godisbutik [] E-handel
[] Bageri [] Tillverkning
[

Forvaring, distribution, transport

] Annat:
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6. Vilken typ av hantering kommer att ske i anliiggningen?

kottfars

Hégrisk: Mellanrisk:
Tillagning av matrétter fran ratt kott, grillning av . . . . . C
[] kyckling, tillagning av kebab eller pizza med ] Tillagning av fiskrétter, tillverkning av sushi, bitning av

fisk, paketering av fisk

Nedkylning efter tillagning

Graddning av pannkakor eller véafflor baserade pé pulver
och/eller pastoriserad mjolk

Groddning av. t.ex. mungbonor eller alfalfa

Tillverkning av sallad, uppskérning av gronsaker

Tillverkning av fermenterad korv, falukorv,
bacon, rokt skinka/kalkon

Tillverkning av pastasallad, smorgésar, smorgéstartor,
graddtartor

[

Tillverkning av hel eller halvkonserver

[

Varmhallning med efterfoljande servering, transport av
varmhallna livsmedel for konsumtion pa annan plats &n dér
de tillagats

Tillverkning av konsumtionsmjolk, ost, fil, smor

Ateruppvirmning med efterfoljande servering, virmning av

[ och mjolkpulver frén opastdriserad mjolk [ forbehandlade produkter t.ex. hamburgare, korv
Tillagning av kalvdans, pannkakor och ostkaka . . . . L
] fréin opastoriserad mjolk [] Skivning av skinka, bitning-, rivning-, injicering av ost
. - . N . Tillverkning av glass, fil, smor, ost och mjélkpulver fran
* H s ]
[] Bearbetning av raa dgg fran andra linder &n ] pastoriserade produkter (mjolk och sgg)
[] Tillverkning av vacuumpackad gravad/rokt fisk | [] Marinering eller styckning av kétt, malning av kéttfirs
[] Slakt [] Aggpackeri med tvitt
[l Férpackning av gronsaker i modifierad atmosfar
Lagrisk Mycket lag risk:
[] Lagring eller transport av kylforvarade livsmedel | [] E;kgerrmg eller transport av frysta livsmedel, frukt och gron-
[] Kylforvaring, forsiljning av kylda livsmedel [] Forsiljning av forpackad glass
[] Forsiljning av mjukglass, kulglass [] Forsiljning av frukt, gronsaker eller godis
[] Upptining [] Bakning av matbrdd, hart brod eller torra kakor
[] Tillverkning av sylt, saft, marmelad [] Aggpackeri utan tvitt
. . . . . Uppvérmning av frysta, fardiglagade produkter for direkt
[] Tillverkning/forpackning av kosttillskott ] forsilining, t ex. pizzabitar
] Eifg(:‘lfe;ﬁg och infrysning av gronsaker, infrys- [] Tvittning av potatis, forpackning av frukt och gronsaker
] In frysning av ratt kott, ra fisk [ Tillverkning av forpackat vatten, o1, ldsk, godis, strosocker,

rostning av kaffe, malning av mjol

*pastoriserad dggmassa eller rda dgg producerade i Sverige, Finland eller Norge

Annan hantering:
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7. Omfattning av livsmedelsverksamheten?

4 (5)

Konsumenter/portioner per dag

(pa Arsbasis): for ex. restaurang, café, skola

Antal sysselsatta (arsarbetskrafter):

for ex. butik, grossist, lager, tillverkare kosttill-
skott

Ton utgiende produkt per ar: for
produktionsanlédggning ex. for kott, fisk glass,
mjol, brod, ol, sylt samt dggpackerier

] <25 Cl<1 ] <1

[] >25-80 [1>1-2 [] >1-3

[] >80-250 [1>2-3 1 >3-10

] >250-2500 [1>3-10 (] >10-100

L] >2500-25000 [1>10-30 ] >100-1000
] >25000-250 000 [1>30 1 >1000-10000

8. Vinder sig verksamheten till sirskilt kinsliga konsumentgrupper?

Till kénsliga konsumentgrupper riknas: barn under 5 ar, personer med nedsatt immunforsvar, ex. gravida, patienter pa
sjukhus, personer pé dldreboende, personer med livsmedelsrelaterad allergi eller annan 6verkénslighet mot livsmedel

[]7Ja ] Nej

9. Méirkning/Information mot kund/gist

markning, industri utan huvudkontor)

Utformar mérkning samt mérker/forpackar livsmedel (ex butik med egen tillverkning av ex. matlador, importdr som dversitter

matméklare)

Utformar mirkning men mirker/forpackar inte livsmedel (ex huvudkontor, importdr som tar in firdigmérkta livsmedel,

Utformar inte méirkning men mérker/forpackar livsmedel (ex livsmedelsforetagare som tillverkar livsmedel men far fardigt
markningsunderlag fran huvudkontor, legotillverkning av livsmedel pa uppdrag av annan livsmedelsforetagare, butik med egen tillverkning men
med centralt styrd markning (grillad kyckling/bake off brod))

Utformar presentation men méirker/forpackar inte livsmedel (ex fristdende restaurang, cateringverksamhet, e-handel)

I Y Y I B B O

Utformar inte presentation och méirker/forpackar inte livsmedel (ex franchiserestaurang, butik med enbart forpackade
livsmedel, skola med centralt framtagen matsedel, kyl- och fryshus)

10. Ovriga upplysningar om hantering, utbud, forklaringar eller motiveringar:
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Avgift

For handldggning av detta drende utgar avgift enligt taxa faststdlld av kommunfullméktige.

Registrerade verksamheter ska dven betala en arlig kontrollavgift fran det ar verksamheten startar. Den érliga kontrollav-
giften baserar sig pé vilken typ av hantering ni har, hur stor verksamheten &r (antal portioner, arsarbetskrafter, antal ton)
och om verksamheten riktar sig till kénsliga konsumenter.

Administration
En verksamhet far paborjas tva veckor efter att anmélan ldmnats in eller tidigare om beslut om registrering meddelats.

Ifylld anmélan mailas till miljo@ljusdal.se eller skickas till: Bygg och Miljo
827 80 Ljusdal

Fler kontakter som kan behova tas infor start av livsmedelsverksamhet:

e [Eget vatten
Tar du vatten fran en enskild vattenanldggning, t.ex. egen brunn, till din livsmedelsverksamhet méste du regi-
strera detta pa en sdrskild blankett. Da behdver du se till att vattnet uppfyller de kvalitetskrav som finns i Livs-
medelsverkets foreskrifter om dricksvatten SLVFS 2001:30. For mer information kontakta Bygg och Milj6 via
epost, miljo@ljusdal.se, eller via telefon, vixel 0651-180 00.

e Bygglov
Nér en ny livsmedelslokal ska starta kan det krdvas bygglov eller en anméilan om ombyggnad. Finns det godkénd
flakt (imkanal) vid tillagningsplatsen? Ta kontakt med Bygg och Miljo innan p&bdrjad verksamhet for mer
inormation. Telefon: 0651-180 00 (véxel) mail: bygg@ljusdal.se

Aven 4ndringar i senare skede av lokalens anviindningsomrade behdver anmélas, exempelvis uteservering, storre
renoveringar, dndring av skyltning, gatupratare med mera.

e Fettavskiljare
Fettavskiljare ska installeras nir behov av det finns. Verksamheter som kan behova fettavskiljare ar restauranger,
livsmedelsbutiker, gatukdk, livsmedelsproducenter och liknande verksamheter. Det &r Ljusdals Energi som sétter
krav pa om fettavskiljare behdver installeras. Kontakta dem for bedomning pa; telefon: 0651-760 750 mail:
info@ljusdalenergi.se och/eller se information pa ljusdalenergi.se

e Brandskydd
Det ar viktigt att lokalen &dr brandskyddad och inspekterad. For att se till att detta blir gjort, kontakta R4ddnings-
tjénsten i Ljusdals kommun pa Telefon: 0651-180 00 (véxel) eller mail: raddningstjansten@ljusdal.se

e Koldmedier

Om du har en anldggning som innehaller mer 4n 10 kg kdldmedium maste du anmala detta till Bygg och Miljé.
Kontakta Bygg och Milj6 via e-post, miljo@]ljusdal.se, eller via telefon, vixel 0651-180 00.

e Alkoholservering samt forséaljning av tobak, folkol och e-cigaretter
For att servera alkohol till allménheten eller i slutna séllskap behovs ett serveringstillstdnd. For att sélja tobak
behdvs tillstand. For att sélja folkdl, e-cigaretter med tillbehdr ska en anmélan goras. Kontakta alkoholhandlagg-
ningen. Mail: alkoholhandlaggning@]ljusdal.se

De uppgifter du lamnar kommer att registreras i en databas. Uppgifterna hanteras i enlighet med Dataskyddsforordningen
(GDPR). For mer information kontakta Bygg och Miljo.
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